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VINARTE

— DOMENIILE —
INTRE DUNARE S| SOARE

TAMAIOASA ROZA 2023
IG DEALURILE OLTENIEI

Un vin care confirma inca de la prima intalnire, cu miros placut de petale de trandafir si fructe rosii.

ANUL 2023

Anul 2023 a oferit productii medii moderate, si cu o recolta calitativa atat din punct de vedere sanitar dar mai
ales al intensitii aromatice la vinurile albe si roze si al concentratiei echilibrate de antociani si taninuri la vinurile
rosii.

NOTE DE DEGUSTARE

Aromele distinctive — de piersicd bine coapt3, caise albe si fructe rosii de padure — construiesc un buchet delicat,
dar puternic. Tn gust se regdsesc aceleasi arome, insa finalul lasd in urma o noté lungd de petale si dulceats de
trandafiri, in care se dezvaluie note subtile de caramel sarat

STRUGURI ALCOOL ZAHAR ACIDITATE CANTITATE
Tamaioasa Roza 100% 12.5 % vol. 25.52 g/l 5.78 g/l 7.000 sticle

DE LA STRUGURE LA VIN

TIPUL DE SOL

Argiloiluvial cu pietrisuri, nisipuri si marne.

CARACTERISTICI ALE PLANTATIEI
Clima: Temperat - Continentala cu influente mediteraneene
Expunere Sol: Sud - Sud/Vest

Precipitatii: 400 - 600 LT anual )—'(

DATA RECOLTARII
Septembrie 2023

VINICATIE Vi
Strugurii au fost culesi manual in Iadite de 15 kg iar ulterior au fost I AMAIOASA ROZ\
sortati cu grija. Macerare peliculard, timp de 24 de ore, la o temperatura DEMIDULCE

de 8°—10°. In urma macerarii s-a extras si culoare. A urmat o presare
usoara, iar mustul obtinut a fermentat timp de 21 zile, in cisterne de
inox cu temperatura controlata, intre 152C - 18 2C.

SERVIRE
8°—10° Celsius.

ASOCIERI CULINARE

De savurat de sine statator sau alaturi de branzeturi, prajituri cu mac, tarte cu
fructe, pate de pasdre sau gastronomie asiaticd aromata si usor picanta.



