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AVENUE ROZALIA DE SAMBURESTI 2024
DOC SAMBURESTI

Un rose extrem de prietenos,placut care te poarta deja cu gandul la vacanta si relaxare.

ANUL 2024

Anul 2024 a un an marcat de seceta si provocari climatice, insa strugurii recoltati in 2024 au avut o concentratie
de zaharuri mai mare decat media obisnuita. Din aceasta cauza, vinurile albe si roze sunt percepute ca avand un
profil aromatic bun, iar vinurile rosii sunt vazute ca avand un potential excelent, cu caracter distinct si tipicitate
de soi.

NOTE DE DEGUSTARE

Rozalia de Samburesti este un vin roze demidulce potrivit mai ales in sezonul estival. Vinificarea demidulce aduce
pe papile arome de fructe rosii de padure concentrate pe fragi, si 0 nota de ananas copt ce defineste vinul Tn post
gust alaturi o tusa astringenta din tanini.

STRUGURI ALCOOL ZAHAR ACIDITATE CANTITATE
Cabernet Sauvignon 100% 12.5 % vol. 26.46 g/l 5.40¢g/! 15.000 sticle

DE LA STRUGURE LA VIN S

TIPUL DE SOL

Brun, brun-luvic, regasol calcaric, preluvosol calcic, pietrisuri aluvionare

CARACTERISTICI ALE PLANTATIEI WVENUL
Clima: Temperat - Continentala de subtip Cfbx (Képpen)

Expunere Sol: Vest - Sud/Vest

Precipitatii: 600 - 800 LT annual T T

DATA RECOLTARII /
Octombrie 2023

VINICATIE

Vinul este obtinut prin extragerea gravitationala a mustului din
procesul de maceratie a strugurilor rosii de cea mai buna calitate.
Momentul ideal pentru a obtine o culoare roz stralucitoare este de
obicei la 5-6 ore de la infuzia boabelor de struguri. Fermentatia si
stocarea se fac numai in vase de otel inoxidabil pentru a pastra
nealterata prospetimea vinului. Vinul este imbuteliat timpuriu
pentru a-si pastra aromele si prospetimea.

SERVIRE :
7° —10° Celsius. °Z" (78
A/& ﬁm ur/g/// 1

ASOCIERI CULINARE C O AENUE

Un rose recomandat in sezonul cald, la mesele cu preparate usoare si delicate. A




