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PRINCE MIRCEA ROSE D’EXCELLENCE 2022
DOC MEHEDINTI

Acest roze lasa o impresie memorabild, datorita gustului vibrant, energizant, plin de eleganta si cu o remanenta
peste medie.

ANUL 2022

Anul 2022 a oferit cantitati mai mici de struguri decat anul precedent, dar calitatea a compensat pe deplin aceasta
scadere a productiei.

NOTE DE DEGUSTARE

De culoare petalad de trandafir roz, isi livreaza fructele dulci, cum ar fi cdpsunile, notele confiate, cu o tenta
vegetala subtild si nuante de bujor. Sec, crocant prin aciditatea sa ridicata, palatinul este Tnvaluit intr-o textura
matasoasa care contrasteazd cu relieful impregnat cu zesturi, sustinut de piper, grapefruit, cu arome de fructe
rosii mici, cum ar fi afinele. Foarte tonic in post- gust, aminteste de nuante semi-florale/ vegetale.

STRUGURI ALCOOL ZAHAR ACIDITATE CANTITATE
Merlot 50% 12.5 % vol. 4.07 g/ 5.97 g/l 7.000 sticle
Cabernet Sauvignon 50%

DE LA STRUGURE LA VIN

TIPUL DE SOL

Argiloiluvial cu pietrisuri, nisipuri si marne.

CARACTERISTICI ALE PLANTATIEI

Clima: Temperat - Continentala cu influente mediteraneene
Expunere Sol: Sud - Sud/Vest

Precipitatii: 400 - 600 LT anual

DATA RECOLTARII \
Septembrie 2022

VINICATIE

Strugurii au fost culesi manual in Iadite de 15 kg iar ulterior au fost
sortati cu grija. Partenerii de cupaj au fost vinificati separat.
Fermentatia alcoolica controlata s-a facut la 13-14 grade Celsius, in
vase de inox, vreme de 10-15 zile. Vinurile tinere au fost pastrate
separat timp de 4 luni pe drojdia fina de fermentatie pana la
realizarea cupajului.

SERVIRE
7° —10° Celsius.

ASOCIERI CULINARE

Preparate culinare mediteraneene (burrata, caprese, pizza margherita, paste
A.O.P.), peste si fructe de mare.




