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PRINCE MIRCEA CABERNET SAUVIGNON 2020
DOC MEHEDINTI

Vin de tezaurizat, datoritd calitdtii actuale dar si a potentialului de Tnvechire de peste doud decenii, Cabernetul
Prince Mircea ofera o bogatie de arome si o soliditate gustativa remarcabila.

ANUL 2020
2020 a fost un an bun pentru vin. Un numar mare de zile insorite, precipitatii reduse, precum si temperaturi fara
extreme care sd iasa din grafic.

NOTE DE DEGUSTARE

Un vin puternic, corpolent, expresiv, care impresioneaza. Culoarea acestui cabernet este rubiniu Tnchis. Vinul
prezintd note intense de fructe negre (mure, coacaze, dude), dar si un gust condimentat, cu usoare note de
vanilie, dat de lunile petrecute in baricuri. Taninuri prezente, dar coapte si un post-gust lung.

STRUGURI ALCOOL ZAHAR ACIDITATE CANTITATE
Cabernet Sauvignon 100% 13.5 % vol. 0.81g/l 5.56 g/l 20.000 sticle

DE LA STRUGURE LA VIN

TIPUL DE SOL

Argiloiluvial cu pietrisuri, nisipuri si marne.

CARACTERISTICI ALE PLANTATIEI

Clima: Temperat - Continentala cu influente mediteraneene
Expunere Sol: Sud - Sud/Vest

Precipitatii: 400 - 600 LT anual

DATA RECOLTARII
Septembrie 2020

VINICATIE

Strugurii au fost culesi manual in Iadite de 15 kg, ulterior au fost
sortati cu grijd. Strugurii selectati pe banda de triere, flux menajat
de prelucrare. Metoda de vinificatie in rosu: clasica pe bostina, in
vase de inox la temperatura controlata , timp de 17-19 zile.
Fermentatie malolactica desavarsita imediat dupa cea alcoolica.

TINVECHIRE

Maturarea in baricuri de stejar frantuzesc timp de 12 luni.

SERVIRE
16°-18° Celsius.

ASOCIERI CULINARE

Preparate din preparate din carne rosie de vita, vanat, miel si branzeturi
maturate.




