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DOMENIILE VINARTE ALB

Un vin proaspat si racoritor, care Tmbina excelent caracteristicile celor doua soiuri din care este creat.

NOTE DE DEGUSTARE

Asamblajul din Sauvignon Blanc si Feteasca Alba este potrivit atat pentru cei care adora un vin alb sec fructat,

cat si pentru cei care cauta mineralitate si prospetime.

Mierea si boabele coapte de struguri predomina olfactiv, iar gustul confirma prima impresie, venind in plus cu o

senzatie suculenta de mar dulce zemos.

STRUGURI ALCOOL ZAHAR
Sauvignon Blanc 50% 12.5 % vol. 0.56 g/l
Feteasca Alba 50%

DE LA STRUGURE LA VIN

TIPUL DE SOL

Argiloiluvial cu pietrisuri, nisipuri si marne.

CARACTERISTICI ALE PLANTATIEI

Clima: Temperat - Continentala cu influente mediteraneene
Expunere Sol: Sud - Sud/Vest

Precipitatii: 400 - 600 LT anual

VINICATIE

Vinificatie varietald, parcelara, obiectivul avut in vedere fiind
exprimarea tipicitatii de soi si obtinerea unor vinuri proaspete si
fructuoase. Tehnologie menajata de prelucrare, plecand de la
strugure ¢i pana la vinul imbuteliat. Fermentatia alcoolica in vase
de inox de 100 hl termostatate la 10-12° C, cu drojdii selectionate
pentru fiecare soi in parte. Maturat in vase de inox.

SERVIRE
7° — 8° Celsius.

ASOCIERI CULINARE

imbie la asocieri culinare din sfera bucatelor mediteraneene, dar si cu
preparate autohtone precum saramura de pui, rasol de curcan sau placinta cu

praz.

ACIDITATE CANTITATE
6.07 g/I 20.000 sticle
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