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CASTEL VINARTE SAUVIGNON BLANC

Un vin alb demisec, ce ofera o adevdrata simfonie a aromelor citrice si florale.

NOTE DE DEGUSTARE

Un veritabil buchet de arome - flori si albe, iasomie, ceai verde - se asorteaza vesel cu gustul amintind de citrice,
pulpa de fructe tropicale si mar. Restul de zaharuri (demisec) sustine prospetimea vibranta a acestui Sauvignon,
conferindu-i un plus de corp si o textura mangaietoare si o impresie generala de vin modern, alert.

STRUGURI ALCOOL ZAHAR
Sauvignon Blanc 100% 12.0 % vol. 9.24 g/

ACIDITATE
5.72 g/l

CANTITATE
60.000 sticle

DE LA STRUGURE LA VIN

TIPUL DE SOL

Argiloiluvial cu pietrisuri, nisipuri si marne.

CARACTERISTICI ALE PLANTATIEI

Clima: Temperat - Continentala cu influente mediteraneene
Expunere Sol: Sud - Sud/Vest

Precipitatii: 400 - 600 LT anual

VINICATIE

Vinificatie varietald. Strugurii au fost macerati la temperaturi
scazute, pentru a pastra prospetimea si intensitatea aromelor, iar
presarea s-a facut la rece. Fermentarea mustului a avut loc in vase
de inox la temperaturi controlate.

SERVIRE
8°—10° Celsius.

ASOCIERI CULINARE

Preparate mediteraneene si fripturi din carne de pasare.
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