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VINARTE

— DOMENIILE —
INTRE DUNARE SI SOARE

CASTEL VINARTE ROZE

Vin cu prospetime revigoranta si arome complexe, consistent si echilibrat.

NOTE DE DEGUSTARE

Culoarea tinereasca si aromele fine de cirese, spuma de capsune si zmeura reprezintd atuurile principale ale
acestui rose de cursa lunga. Gustul este proaspat, revigorant, cu o aciditate echilibrata, postgustul aducand note
catifelate de fragute si visine.

STRUGURI ALCOOL ZAHAR ACIDITATE CANTITATE
Merlot 50% 12.0 % vol. 12.66 g/I 6.51 g/l 60.000 sticle
Cabernet Sauvignon 50%

DE LA STRUGURE LA VIN

TIPUL DE SOL

Argiloiluvial cu pietrisuri, nisipuri si marne.

CARACTERISTICI ALE PLANTATIEI

Clima: Temperat - Continentala cu influente mediteraneene
Expunere Sol: Sud - Sud/Vest

Precipitatii: 400 - 600 LT anual

VINICATIE

Vinificatie varietald. Strugurii au fost macerati la temperaturi
scazute, pentru a pastra prospetimea si intensitatea aromelor, iar
presarea s-a facut la rece. Fermentarea mustului a avut loc in vase
de inox la temperaturi controlate.

SERVIRE
8°—10° Celsius.

ASOCIERI CULINARE

Aduce veselie alaturi de platouri cu fructe sau de frigarui din carne de pui
marinata si legume, dar si cu sushi rolls sau chiar cu mix-uri de alune, porumb
prajit, fistic sau alte crocanteli.




