N\

VINARTE

— DOMENIILE —
INTRE DUNARE S| SOARE

CASTEL VINARTE FETEASCA NEAGRA

Vin demisec suplu, placut, cu structura armonioasa, cu un caracter aparte.

NOTE DE DEGUSTARE

Delicata si catifelatd, aceasta Feteasca Neagra etaleaza din plin arome de prune uscate si fructe rosii.
Impresioneaza prin distinctie si complexitate. Poseda un gust amplu, catifelat, suficient de corpulent, cu taninuri
moi, fine, bine integrate. Postgustul este lung, transformand acest vin intr-un partener extrem de placut pentru
orice ocazie.

STRUGURI ALCOOL ZAHAR ACIDITATE CANTITATE
Feteasca Neagra 100% 12.5 % vol. 9.12 g/l 4.86 g/l 15.000 sticle

DE LA STRUGURE LA VIN

TIPUL DE SOL

Argiloiluvial cu pietrisuri, nisipuri si marne.

CARACTERISTICI ALE PLANTATIEI

Clima: Temperat - Continentala cu influente mediteraneene
Expunere Sol: Sud - Sud/Vest

Precipitatii: 400 - 600 LT anual

VINICATIE

Metoda de vinificatie Tn rosu clasica, pe bostind. Fermentatia alcoolica
cu drojdii selectionate se realizeaza Tn vase de inox inoxidabil la
temperatura controlatd 25-28°C timp de 10-15 zile, dupa care
urmeaza fermentatia malolactica desavarsita.

SERVIRE
16° — 18° Celsius.

ASOCIERI CULINARE

Este o excelentad alegere pentru mesele in familie sau alaturi de prieteni, ‘
alaturi de ficatei de pasare la tigaie, pizza, paste bolognese, chiar tocanite de oA AGRA
vita sau de pui, ori de legume.

PREMII SI DISTINCTII
2023 - Gilbert & Gaillard — Dublu Aur




