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VINARTE

— DOMENIILE —
INTRE DUNARE S| SOARE

CASTEL BOLOVANU NOVAC

Descoperi originalitatea Olteniei Tn acest vin rosu obtinut dintr-un soi autohton.

NOTE DE DEGUSTARE

De culoare rosie — rubinie, vinul ofera un olfactiv intens, ce aminteste de ciresele amare intrepatrunse cu note
de plante aromate si tonuri pamantii, punctat cu nuante de tutun, nucsoard, scortisoara. Palatinul este sec,
elegant, cu o aciditate vibrantd si textura satinatd, Taninurile sunt sustinute si ferme, cu granulozitate fina,
pudrata si perfect invaluite. Afinele si ciresele coapte se impletesc intr-un ansamblu savuros si inviordtor, iar la
finalul degustarii se dezvaluie si nuante de ciocolata, care-i adauga un plus de complexitate.

STRUGURI ALCOOL ZAHAR ACIDITATE CANTITATE
Novac 100% 13.0 % vol. 0.37 g/l 6.00 g/I 15.000 sticle

DE LA STRUGURE LA VIN

TIPUL DE SOL

Argiloiluvial cu pietrisuri, nisipuri si marne.

CARACTERISTICI ALE PLANTATIEI

Clima: Temperat - Continentala cu influente mediteraneene
Expunere Sol: Sud - Sud/Vest

Precipitatii: 400 - 600 LT anual

VINICATIE

Vinificatie varietald. Fermentatia in rezervoare din otel inoxidabil,
timp de 30 zile, cu drojdii selectionate. Fermentatia malolactica,
fnvechire si batonaj frecvent in rezervoare din otel inoxidabil timp
de 3 pandla 6 luni.

SERVIRE
16° — 18° Celsius. CASTEL
| BOLOVANU

ASOCIERI CULINARE

Mancaruri din vanat, carne rosie si branzeturi. g | NOVAC

PREMII SI DISTINCTII
2023 - Gilbert & Gaillard — Dublu Aur




