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VINARTE

— DOMENIILE —
INTRE DUNARE S| SOARE

CASTEL BOLOVANU FETEASCA NEAGRA

Un vin rosu elegant, dar cu o puternica personalitate si caracter, care-ti rdmane cu certitudine in amintire.

NOTE DE DEGUSTARE

Fructat (cirese negre si afine bine coapte), usor picant si amintind de ciocolata neagra la final, vinul reflecta
specificul acestui soi stravechi romanesc, ca si pe cel al climei si pdmanturilor Olteniei. Are o structurd ferma,
bine articulata, cu taninuri bine finisate si adauga un plus de savoare meselor de zi cu zi.

STRUGURI ALCOOL ZAHAR ACIDITATE CANTITATE
Feteasca Neagra 100% 13.0 % vol. 0.84 g/l 5.51g/l 10.000 sticle

DE LA STRUGURE LA VIN

TIPUL DE SOL

Argiloiluvial cu pietrisuri, nisipuri si marne.

CARACTERISTICI ALE PLANTATIEI

Clima: Temperat - Continentala cu influente mediteraneene
Expunere Sol: Sud - Sud/Vest

Precipitatii: 400 - 600 LT anual

VINICATIE

Vinificatie varietald. Fermentatia in rezervoare din otel inoxidabil,
timp de 30 zile, cu drojdii selectionate. Fermentatia malolactica,
fnvechire si batonaj frecvent in rezervoare din otel inoxidabil timp
de 3 pandla 6 luni.

£

SERVIRE -
16° — 18° Celsius CASTEL
' BOLOVANU

ASOCIERI CULINARE L
Acompaniaza foarte bine preparatele din carne rosie, gratarul sau branzeturile Fr:rm\n\;(\\
mai picante.




