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PRINCE MIRCEA NEGRU DE DRAGASANI MAGNUM 2020
DOC MEHEDINTI

Soiul, creat in Oltenia de cercetatori romani si salvat de la disparitie de Vinarte, isi gaseste aici dovada deplina a
potentialului de a deveni unul dintre port-stindardele enologiei autohtone: cucereste incepand de la culoarea
rubiniu intensa la aromele de fructe negre. E deopotriva suculent, solid si expresiv, elegant.

ANUL 2020
2020 a fost un an bun pentru vin. Un numar mare de zile insorite, precipitatii reduse, precum si temperaturi fara
extreme care sd iasa din grafic.

NOTE DE DEGUSTARE

Un vin ce dezvolta un buchet intens cu nuante de mure cremoase, coacaze negre si condimente de Crdaciun.
Taninurile sale ferme sunt invelite cu catifea, fructele coapte se impletesc cu lemn dulce. Cu o caldura generoasa,
care sporeste impresia de condimente de Craciun, aromele sale profunde evoca fructe negre de padure impletite
cu ciocolata si mirodenii seducdtoare.

STRUGURI ALCOOL ZAHAR ACIDITATE CANTITATE
Negru de Dragdsani 100% 14.0 % vol. 0.59 g/I 4.98 g/ 500 sticle

DE LA STRUGURE LA VIN

TIPUL DE SOL

Argiloiluvial cu pietrisuri, nisipuri si marne.

CARACTERISTICI ALE PLANTATIEI

Clima: Temperat - Continentala cu influente mediteraneene
Expunere Sol: Sud - Sud/Vest
Precipitatii: 400 - 600 LT anual

DATA RECOLTARII
Septembrie 2020

VINICATIE

Strugurii au fost culesi manual in Iadite de 15 kg, ulterior au fost
sortati cu grijd. Strugurii selectati pe banda de triere, flux menajat
de prelucrare. Metoda de vinificatie in rosu: clasica pe bostina, in
vase de inox la temperatura controlata , timp de 17-19 zile.
Fermentatie malolactica desavarsita imediat dupa cea alcoolica.

TINVECHIRE

Maturarea in baricuri de stejar frantuzesc timp de 12 luni.

SERVIRE
16°-18° Celsius.

ASOCIERI CULINARE

Vanat, miel, branzeturi maturate




