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NEDEEA ROSU 2020
DOC MEHEDINTI

Unic prin Tmbinarea celor trei soiuri indigene, Nedeea rosu este un vin distinc, elegant si versatil.

ANUL 2020

2020 a fost un an bun pentru vin. Un numar mare de zile insorite, precipitatii reduse, precum si temperaturi fara
extreme care sd iasa din grafic.

NOTE DE DEGUSTARE

Culoare rubinie profunda. Olfactiv net si intens expunand fructe rosii, cum ar fi cirese, dar si mure, note de lemn
dulce, usor ierboase si accente florale care amintesc de violete. Sec, cu o aciditate tonica si o senzatie foarte
proaspata, cu taninuri relativ ferme, dar cu o granulatie find, corpul suculent este fnvaluit Tn textura matasoasa,
digesta si seducdtoare. Persistent cu note de coacdz negru, fin vegetal si notele de lemn dulce. A se pastra
aproximativ 6-8 ani.

STRUGURI ALCOOL ZAHAR ACIDITATE CANTITATE
Feteasca Neagra 70% 13.5 % vol. 0.59 g/l 4.98 g/ 15.000 sticle
Negru de Drdgdsani 15%

Novac 15%

DE LA STRUGURE LA VIN

TIPUL DE SOL

Argiloiluvial cu pietrisuri, nisipuri si marne.

CARACTERISTICI ALE PLANTATIEI

Clima: Temperat - Continentala cu influente mediteraneene
Expunere Sol: Sud - Sud/Vest

Precipitatii: 400 - 600 LT anual

DATA RECOLTARII
Septembrie 2022

VINICATIE

Strugurii ajunsi la o maturitate fenolica excelentd au fost recoltati si
vinificati impreuna. Dupa dezciorchinare si o zdrobire usoara,
mustuiala a fost transferata in vase de inox unde a fost initiata si
finalizata fermentatia alcoolica la o temperatura de maxim 25°C
timp de aproximativ 14 zile, din care doar 9 zile in contact cu
bostina, astfel incat sa se poata proteja caracterul fructat al vinului.
Dupa separarea de drojdiile grosiere, vinul a fost transferat in
butoaie de stejar deja folosite un an sau doi unde a parcurs o
perioada de maturare si innobilare de aproximativ 6 luni.

SERVIRE
16° — 18° Celsius.
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VINARTE

ASOCIERI CULINARE

imbie la asocieri cu fripturi (miel, vit3, porc) ori deserturi cu ciocolata neagra.




